
FORFAIT MARIAGE  

Tarif par personne, frais de service (12% service et 3% administration) et taxes en sus. 

 
3 canapés 

 
� � 

 
Cocktail des mariés 

 
� � 

 
Fondant de foie de volaille glacé au caramel de porto 

ou 
Méli-mélo de jeunes pousses au miel de châtaignes, prosciutto séché et copeaux de parmesan 

ou 
Aumônière d’escargots à l’ail confit, crème d’anis aux huiles épicées 

 
� � 

 
Potage Crécy à l’estragon 

ou 
Gaspacho aux effluves de thym citronné 

ou  
Crème de panais au miel et gingembre 

 
� � 

 
 Suprême de volaille manchonné, laqué à l’érable, salsa de fruits exotiques épicés  45$ 

ou 
Pavé de saumon cuit  à l’unilatérale, crème sûre acidulée aux agrumes confits  45$ 

ou 
Filet de porc farci au Oka et asperges, jus réduit à la poire et calvados    45$ 

ou 
Pavé de filet de bœuf AAA aux morilles fraîches   54$ 

ou 
Steak de flétan simplement saisi, demi-glace aux lardons de bison et oignon cipolin   54$ 

 
� � 

 
La Danse des cygnes 

(pâte à choux et crème chantilly) 
ou 

Votre gâteau de mariage 
 

Café, thé, infusion 
 

    

              Où vos rêves deviennent réalité…..  

        


