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La mise en bouche 

 

�� 
 

Ragoût de joues de flétan aux crustacés,  
décoction d’herbes et d’épices 

 

Ou 
 

Noix de Saint-Jacques et foie gras, chips de pancetta,  
vierge de légumes croquants 

 

Ou 
 

Pointes d’asperges, ciboulette, salpicons de truffes, 
réduction de porto et vin rouge, crémeuse au chèvre  

 

�� 
 

Le granité du moment  
 

�� 
 

Panaché de la mer selon l’arrivage, bisque de crustacés  à 
l’ail des bois et monarde, pâtes à l’encre de seiche 

 

Ou 
 

Couscous provençal, bar au fenouil, bouillon à l’émulsion 
d’huile d’olive, caviar  de poisson 

 

Ou 
 

Longe de sanglier, croûté de fromage Pikauba, cèdre, 
nigiri king au miel  et cidre des vergers Pedneault 

 

�� 
 

Sélection de fromages de notre terroir 
 

�� 
 

Notre carte des desserts 
 

Infusion du Grand Nord, thé Kusmi ou café  
 

65$ 


